. Las Brasas de Boecillo

'_ - Chorizo al vino de Rueda.

s - Ensalada del Vendimiador.

n % - Pluma Ibérica a la brasa con salsa de uva Garnacha.
» - Tarta de queso con mermelada de Tempranillo.
aus® - Vinos de Ribera del Duero y Mucientes.
- Pan, café y chupitos.
25 euros / persona y 10 euros / ment infantil.

Comida

Cena

Bodega Ushoa
- Tabla de quesos.
- Marisquito castellano (Torrezno de Soria, morcilla Devillana y chorizo al vino blanco)
- Carrillera al vino tinto en cama de patatas panaderas y pimientos.
- Mousse de chocolate blanco y reduccién de vino tinto y sorbete de uva negra.
- Agua, vino tinto Cinema o Convento Oreja y café de puchero a la canela.
32 euros / persona. (Menu infantil a consultar)
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- Tabla de quesos ibéricos y uvas de temporada y compota de uva negra. : - : _ o - I RLOS I}}mTO o3 \ - /g 1 ‘
- Ensaladilla de marisco con brotes verdes y crujiente. : 2 _ i e L e ey &* R : AN AT e Tok b
- Salmon a la plancha con vinagreta de langostinos. ]~ ¥ : - o
- Bacalao al horno en cama de patatas y esparragos verdes.
- 3 mini postres y helado de uva negra.
- Agua, verdejo Cinema o Yllera y café
32 euros / persona. (Menu infantil a consultar)
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CIGALES

El Nuevo Yugo de Castilla
- Aperitivo: Queso curado con uvas.
- Paté de lechazo con reduccién de vino de Serrada y pifiones.
- Arroz del vendimiador.

- Carrileras de cerdo ibérico al caldo de la Ribera.

- Coulant de chocolate con dulce de Moscatel.

- Vino tinto o clarete de la casa.
27,50 euros / persona. (Men infantil a consultar)

e .
’ Valveni

Los Tarantos S
- Arroz meloso con rabo de toro al vino tinto.

. : S e ! N : 1 P g’}_do
- Bacalao "Skrey” en cama de verduritas escabechadas con blanco de Rueda. ¥ : / \ . d,-,.«’\,s
Entrafa al sarmiento con padrones de "Mi huerta”. £ 1 : _ . f1 e O
- Mousse de queso fresco y reduccién de uva tinta caramelizada. L ' ay |

o ® - 5 \S as
-~ Vino tinto "VIZAR" Roble. ity ) Aiear ot " B de%
33 euros /persona. (Mend infantil a consultar) T skt ; : !




@uen’tan las cronicas que en 1.156 Alfonso VII cazaba
en el Monte Alcoy, desde PuenteDuero a “Buezillo”,
como se denominaba en esa época. En 1416 ya se habia
establecido en “El Abrojo” a 1 km. de las bodegas.

Los Franciscanos del Abrojo ya elaboraban caldos en el
barco de los Frailes ahora pinares.

Los Reyes Catodlicos mandaban plantar un jardin real, que con el tiempo se
convirtiese en bosque, adquiriendo el nombre de “Bosque Real”. Carlos Iy
Felipe II lo amurallan y utilizanpara cazar, de ahi el dicho
“asi se las ponian a Felipe I1”.

Cuando comienza la reforma protestante en el Reino Unido (s. XVI),
Felipe II cede terrenos y privilegios a los jesuitas ingleses y escoceses
en Valladolid. Estos tltimos, construyen en Boecillo una casa de verano,
lugar que utiliza el Duque de Wellington como cuartel general en
su marcha contra las tropas francesas durante la
Guerra de la Independencia, entre la primavera y el otofio
de 1812, hacienda uso parte las
bodegas como calabozos.

En la década de 1870 llega a la peninsula una plaga
de Filosera que arrasa los viniedos desde Portugal
y se remonta por el Duero llegando a Valladolid en 1890.

Se mantiene la produccion de vino hasta 1969

Sabado, 30 de septiembre

- Inauguracion III Fiesta de la Vendimia y I Feria
Gastronémica y Oficios del Vino.
A partir de las 17:00 h. Barrio de las Bodegas de Boecillo
Por:
Maria Angeles Rincén Bajo. Alcaldesa de Boecillo.
Javier Pérez de Andrés. Periodista Gastronémico.

-Visita al Barrio de Bodegas de Boecillo
con Recreacion Histérica y Pasacalles
a cargo de “Santa Hermandad” y “Guardia Real Arqueros de
Corps” de Medina del Campo.
A partir de las 17:30 h.
Se hard un recorrido por el entorno de las Bodegas, junto con el grupo
recreacionista, pudiendo visitar las Bodegas — Restaurantes “Las Brasas”,
“Ushoa”, “El Nuevo Yugo de Castilla”, “Los Tarantos” y la Bodega particular
“Ojos verdes”.

- “Experiencias en torno al vino”
Pisado - Cata — Embotellado — Encorchado - Etiquetado
Inscripciones: de 18:00 a 18:30 h.
Experiencias: de 18:30 a 20:45 h. (en turnos rotativos).
ADULTOS3€ / NINOS1€ (Menores de 12 afios).
Se realizardn 4 grupos, cada uno de los cuales ird rotando en cada actividad
(Cada uno debera inscribirse en una cata).
Primera Experiencia. Pisado de la uva en el que se vera cémo elaboraban.
nuestros antepasados el vino en un Lagar del S.XVII y cata del mosto.
Segunda Experiencia. Taller de etiquetado, donde al igual que anteriormente
adultos y nifios disfrutardn personalizando su botella de vino que podran
llevarse a casa.

Tercera Experiencia. Taller de embotellado v encorchado, disfriitalo en
familia

Cuarta Experiencia. Catas de vino (talleres infantiles durante las catas,
de percusioén, manualidades, arcos, flechas y carcaj, tiro al blanco y
photocall ).

Crupo de Cata a elegir por los adultos.

* GRUPO HIRIART. Cata HIRIART (DO Cigales).

* GRUPO CIGALES. Cata del CRDO Cigales.

* GRUPO MIEL. Cata Miel de “Montes de Valveni”.

Domingo, 1 de octubre

- “Experiencias en torno al vino “
Vendimia — Pisado - Cata — Embotellado — Encorchado - Etiquetado
Inscripciones: de 10:30 a 11:00 h.
Experiencias: de 11:00 a 13:30 h. (Se podran realizar turnos rotativos).
ADULTOS3€ / NINOSI1€ (Menores de 12 afios).
VISITA GUIADA: “COLEGIO ESCOCESES”-VINEDO.

- Primera Experiencia. Vendimia en familia.
Visita guiada “Colegio de los Escoceses” y vendimia en el Majuelo.

- Segunda Experiencia. Pisado de la uva en el que se vera cémo elaboraban
nuestros antepasados el vino en un lagar del S.XVII y cata del mosto.

- Tercera Experiencia. Taller de embotellado y encorchado, disfrutado en
familia en la que se podran llevar su botella personalizada.

- Cuarta Experiencia. Cata en copa Vaccea para adultos y Taller de
etiquetado para nifos.

- Visita al Barrio de Bodegas de Boecillo y clausura de la IIl Fiesta de la
Vendimia.

Ludoteca infantil gratuita en bodega Ushoa




